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Base biscuit

Dans un moule & chanidre de 24 cm; tapissex le fond et tes parois de papiew sulfunisé.
D@WW@MW&MW@WWWWWM@p&M@(ew&iewdamm&end%).
Agaumwwmeﬁmmpmme&mxgw

A laide dun seve, appuywﬁemmmkﬁﬁmmmm@m%mwmm nwwimmwuge&ztewv

Cheesecake

Dans un bol, cassex le chocolat blanc eb faites fondue le toub moing d'une minute aw micvo-ondes.
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Le temps de cuisson est de 60 min & M0 selor les founs.
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Peut —ébwe sevsi accompagnée d'un coulis.
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